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et sa mayonnaise fumée

9.00 €
Falafels

& sauce blanche aux herbes

6.00 €
Trio de bretzels

gratinés au Comté

9.00 €

Foie gras

confit de figue, toast et sel

4.00 €
Salade thai

& vinaigrette épicée

4.00 <

: : -,
Planche mixte (petite ou grande) ¢

Fromages, charcuteries & tartinable

15.00 € / 26.00 €

Planche chaude 0. 3

Boulettes boeuf & ricotta, falafels,
cake tomate & feta, poulet Tsukune

26.00 €
Planche tout canard

Mousse de canard, magret séché,

fritons & tartinable

19.00 €

Recette disponible au bar
16.00 €

Supplément pommes
de terre et crudités

3.00

Les délices salés 3 Partage,;

Boulettes beeuf ricotta

Tartinable du moment

Boursin maison ou Tirokafteri

6.00 €

Pot de glace artisanale Faur

Poulet Tsukune

et son laquage traditionnel

7.00 €
Cake tomate feta

& sauce blanche aux herbes
8.00 <
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Camembert entier au four

avec compotée d’oignons, noix et miel

14.00 € F
Assiette de brie truffé E

et confiture de cerise noire

10.00 €
Pommes de terre

en persillade

6.00 €
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Saucisson ou fromage
4.00 €

: " Bol de chips artisanales
4.00 €

Fritons de canard
7.00 €

B

. Coté SUcréﬁ

Cookie
4.00 €

recette du moment

Tiramisu Tonka cceur glacé

café ou chocolat

6.00 € .

Fondant au chocolat

créme Tonka & glace vanille

6.00 €

Framboise / citron / mangue /
chocolat / caramel salé / vanille

5.00 €

COMMANDE ET SERVICE AU BAR
Cuisine ouverte de 17h30 a 22h

(sauf pour les bolinettes et les cookies)



Notre sélection de biéres -

\ocales et artisangjeg

12 bieres a la pression !

Elles changent au gres de nos envies et

de nos rencontres.
Détails et tarifs sur notre tableau au bar

+ 200 bieres en bouteilles ou en canettes

Disponibles fraiches en consommation sur place.
(+3€ par biéres [ +2 € pour les sans alcool)
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\ins, cidres et liqueyrs

Vin au verre (12.5cl) - & partir de 5.00 €

Selon la sélection du moment

Vins et bulles (blle de 75¢cl)-— Voir carte

Cidre brut 33cl 6.50 <
cidre Sans alcool 33c| ...................................

Liqueurs 5cl

Jus et sodas

Jus EI- Nectar 25c| ................................................

Pomme, orange, péche, abricot ou citronnade

Limonade 33cl 440 €

Citron, myrtille ou citron/vanille

Cola, cola zero e Ice Tea 33cl- 440 <

Ginger Beer er Tonic 25cl - 4.00 < Expresso / Café allongé - £
Kombucha 33c| 480 = Double EXPrESSQ e 290 £

Passion.var:ille Ou mangue curcuma . Décafélné 1.90 £
Eau minérale 50c] - 2.60 Chocolat chaud 350 £

Eau minérale pétillante 33c| - 2.60 €
Sirop 1.50

Fraise, grenadine, menthe, péche ou citron

Thé ou infusion ..............................................




Les cocktails by Papilles N1

® " Nectar d’abricot, purée de fruit

| bunchde Tatie ~Péche audragon (AN R
! Rhums des Caraibes, tonka, Gin francais, thé vert au jasmin, 2em / -
vanille, épices, fruits de la citrons, liqueur de péche, I : 650 <
passion et citrons verts absinthe, ylang ylang et épices = N2
£
9.00 < 9.00 £

Jus de pomme, purée de
framboise, jus de citron, sirop

Expresso Martini COMEIE mf_‘”"
Vodka francaise bio, café cold ' : / 650 <
brew vieilli en fat de whisky du

o
Tarn, tonka, vanille et épices ) N 3

9.00 < ; Nectar de péche, jus

Téte de Mule

Vodka francaise bio, menthe,
fleur de sureau, citrons et
gingembre frais

9.00 €

d’orange, jus de citron,
sirop d’orgeat

6.50 €

Moyens de paiement
Infos pratiques

Espéce (< 100€), CB et titres restaurant
- Parking P2 gratuit a 300m

m - Happy Hour 16h-18h

Lundi - Mardi - Mercredi : 16H-234 - Programme de fidélité (voir au bar)

Jeudi - Vendredi - Samedi : 16H-00h - Idées cadeaux en cave
Dimanche : Repos - Animations : quiz, concerts, food-
pairing, etc.
Dernier service 45 minutes - Jeux de sociétés a dispo
avant la fermeture - Acces wifi

- Un lieu chaleureux et convivial
- Une équipe formidable

Nos actualités se trouvent sur nos
réseaux et sur nos écrans !
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“2 secondes pour toi = 1 gros boost pour nous !”




